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“*marin-malin”
par Jacques Maximin

VIN BLANC VERRE  CARAFE
15 cl 45 cl
MUSCADET - v.v. - Domaine Gadais Péere & Fils 7€ 21€
MARANGES - Domaine Chevrot 10 € 30 €
PESSAC-LEOGNAN 12 € 36 €

Chateau Pontac-Montplaisir

VIN-ROSE

COTEAUX VAROIS EN PROVENCE - HAUTES TERRES 8 € 24 €
Chateau Margilliere

VIN ROUGE

BANDOL-Mas de la Rouviere 10 € 30 €
LALANDE DE POMEROL - Chateau la Graviere 14 € 42 €
SANTENAY Ter cru - LA comme - Marc Colin 15 € 45 €

GRANDS VINS EN CARAFE

MEURSAULT 1ER cRU - LEs BoucHERES - Chateau Génot-Boulanger

CORTON GRAND CRU - cLOS bU Rol - Domaine Thénard

EN SOLO 15CL 19 €, EN DUO' 2X7CL 19 €, LA CARAFE 37.5 CL 48 €

VIN DE DESSERT 12l
MUSCAT DU CAP CORSE - Domaine Pierretti  11€
VDN BANYULS - rimMaGE - Vial Magneres 10 €
SAUTERNES - Chateau Haut-Bergeron 15 €

Prix nets en euros, service compris

DINER

\ECH

DEPUIS 1925

Bouillon de Saint-Jacques comme un couscous
ou
Huitres raidies, condiment aux échalotes

Dos de galinette réti et caviar de courge
ou
Filet de rouget a la vapeur, jeunes poireaux et anchois
ou
Saumon d’Ecosse Label Rouge au gros sel

Chou a la vanille et aux agrumes
ou
Mister Rech: succes noisette glacé, sauce chocolat chaud

Tous nos plats du'menu sont disponibles a la carte



