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Le « 59 Poincaré » s’invite à la « Terrasse du Parc » 

dès le 5 mai 
 
  
 À deux pas du Trocadéro et de la Place Victor Hugo, au coeur de 
l’hôtel Le Parc - Paris, Sofitel Demeure Hotels, se cache un petit coin de 
verdure, de calme et de ravissement pour le palais : « la Terrasse du 
Parc ». Inspiré par Alain Ducasse, le 59 Poincaré s’installe en terrasse à 
partir du 6 mai. Dans un cadre envoûtant et délicieusement parfumé, de jour 
comme de nuit, la Terrasse cultive art de vivre et plaisir des sens. 
 
 

Pour un déjeuner d’affaires, un dîner en amoureux, un repas familial ou 
entre amis, La Terrasse du Parc accueille les gourmets et gourmands 
autour d’une cuisine d’ici et d’ailleurs. Le Chef Pascal Bardet explore avec 
nous des saveurs originales et insolites. Il accorde les plats avec 
raffinement pour régaler tous les appétits en un feu d’artifice de goûts, de 
couleurs et de senteurs : Caesar's salade ; Coquillettes jambon / beurre / 
truffe, jus corsé ; Bar et légumes au naturel, sauce vierge croquante ; 

Homard canadien cuit au court bouillon, royale cressonnière, condiment à la moutarde 
verte ; Ravioles d'agrumes, jus citronnelle…  
  
 
 Et ce n’est pas tout. À La Terrasse du Parc, l’accueil est 
chaleureux, le geste sûr, l’attention permanente et le sourire radieux. 
Aux commandes de la brigade et au service de sa clientèle : Olivier 
Rouland qui, avec son équipe, reçoit shoppeuses averties, hommes 
d’affaires, amoureux transis et touristes en goguette et leur prodigue 
les soins les plus attentifs. 
 
 

 Enfin, pour accompagner poissons à la plancha ou au naturel, viandes à la broche 
ou fondantes, fromages et desserts fruités ou chocolatés, Gérard Margeon, Chef 
sommelier des restaurants d’Alain Ducasse, et Delphine Darosey, sommelière du 
restaurant La Terrasse du Parc, ont sélectionné quelques-uns des plus beaux nectars : 
Corbières Blanc - Domaine de Villemajou (vin blanc) ; Irouleguy - Domaine Ilaria ou Saint 
Emilion – Saintayme (vins rouges) ; Sauvignon - Ca' Ronesca ou Dolcetto d'Alba – 
Schiavenza (vins du monde)… 
 
 

L’équipe de la Terrasse du Parc vous souhaite la bienvenue ! 
 
Contact Presse : 
Hélène Barbier        Visuels disponibles sur demande 
Tél : + 33 1 53 67 65 62 
Email : h.barbier@alain-ducasse.com 
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Restauration inspirée par A l ai n  Duc as s e 
 

Chef de Cuisine : Pas c al  Bardet  
Directeur de salle :  Ol i v i er  Rou land  
Chef Sommelière : Delph i ne Daros ey  
 

Décor/Scénographie : Pat r i c k  J ou i n  
 

 
 

« La Ter rasse du  Parc  » 
Le Parc  – Par i s , So f i t el  Demeure Ho tel s  
57, avenue Raymond Poincaré – 75116 Paris 
 
Du  5 mai  au  19 j u i l l et  2004, t ous  l es  j ou r s  :   
déjeuner de 12h à 14h30, du 6 mai au 19 jui l let 
dîner de 19h à 22h30, du 5 mai au 19 jui l let 
 
Du  20 j u i l l et  au  10 s ep tem bre, du  m ard i  au  s amed i  :   
déjeuner de 12h à 14h30, 20 jui l let au 10 septembre  
dîner de 19h à 22h30, 20 jui l let  au 10 septembre 
 
 

�  Formule déjeuner à 45 eu ros  : 
 Entrée/Plat ou Plat/Parisienne + Eau minérale/verre de vin + Café 
 

�  Voiturier 
�  Prix moyen par personne : 55 à 60 euros (café et vin compris) 
�  Capacité d’accueil : 90 couverts en terrasse, 80 en pavi l lon intérieur 

 
 
 
 
 

Rés er vat i ons  : 
Tél. : 01 44 05 66 10 
Fax. : 01 44 05 66 39 

Email : laterrasseduparc@tiscali.f r 
 
 
Le 59 Po i nc aré reprendra ses quartiers d’Automne/Hiver l e 15 s ep tembre !  
 


