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CHEZ be, L’ETE SERA INGENIEUX
VOUS D’EN INVENTER LE SCENARIO !

Chez be boulangépicier, I’été s’annonce imaginatif : une nouvelle offre trés gourmande,

des tables et des chaises pour prendre son temps et 2 terrasses, une a 'ombre, l'autre au

soleil, pour profiter comme il vous plait des températures estivales.

Scénario 1 :

Scénario 2 :

Scénario 3 :

Scénario 4 :

UN DEJEUNER AVEC UNE AMIE. Autour d’une table pour découvrir le
« Thon/sésame a la plancha, gros légumes, sauce kikkoman » et se laisser tenter par la

Petite Tropézienne ou la Compote de rhubarbe.

SUR LE POUCE. Le « Club sandwich et ses chips Burts ‘sel et poivre » ou le « BLT » :
Bacon, Laitue, Tomate confite, lard paysan, tapenade, pesto, marmelade de tomate, sans doute une des
meilleures tartines de Paris ? Quelques pensées agréables autour d’un café gourmand (café et

praliné) en terrasse.

CREER LA SURPRISE. Promener sa moitié sur le Champ de Mars muni de sa Picnic
box « Gourmande », « Light » ou « Classique » : une salade, un sandwich, un paquet de
chips, un dessert, un fruit, une friandise et une boisson. A moins que vous ne préfériez

composer vous-méme votre pique-nique : pAté de campagne, salade riviera, champagne, ...

BESOIN DE RECONFORT ET DE CONFORT. Une assiette de dégustation
pour deux personnes. Découvrir un assortiment de cinq sandwichs, une soupe be, une touche

sucrée, une boisson ou un verre de vin, confortablement installés.

Pour tout repas assis, le boulanger et I'épicier vous font découvrir en amuse-bouche

leur création du jour : légumes oubliés, fougasse ou crostini... Quelle sera wvotre

surprise de bienvenue ? Toute I'équipe se réjouit de vous accueillir prochainement chez

be pour faire de I’été une saison trés gourmande... a bientéot |
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be [prononcez bi] : une moitié de « b » pour boulangerie et une moitié de « e » pour épicerie.

be allie deux savoir-faire : celui du chef Alain Ducasse et celui du boulanger Eric Kayser.



