« Je suisamoureux du Pays Basgue depuis |’ enfance. »

Alain Ducasse

C est I’ histoire d’ un coup de coeur : celui qu’ Alain Ducasse eut une nouvelle fois pour e Pays Basque.

C'est aBidarray, a quelques kilométres de Biarritz, sur le domaine

d’ Ostapé, qu’une auberge de campagne a ouvert ses portes le 15
juin 2004 sur les hauteurs du village. C'est également I’ histoire
d'une association de deux amoureux de la région : Alain Ducasse,
gui en assure I’exploitation et Catherine Péré-Vergé, propriétaire

des murs.

Un instant de bonheur... Nous sommes & Ostapé. Devant nous : un océan de collines, une forte houle terrestre
figée par la tectonique. Une vague immense, ondoyante de douceur et balayée de soleil, parsemée de seulement trois toits de tuiles et de moutons

basgues... Avec pour toile de fond une barre rocheuse aux teintes mauves, Ostapé s’ épanouit sur 45 hectares.

Ici, I’accueil est & la mesure de la générosité de la terre basque. L’Auberge est composée de 5 villas

d architecture navarraise, dont une magnifique maison de maitre du XVI11 ™ siécle. Des facades blanches
peintes & la chaux, des volets sang de boauf ... Toutes expriment le style et latradition de larégion gréce au

savoir-faire des artisans du Pays, qui les ont restaurées et agrandies pour plus de chaleur et de confort.




Tonia Peyrot, qui avait dg§a travaillé pour La Bastide de Moustiers, une autre demeure de charme d Alain

Ducasse dans les Alpes de Haute-Provence, a signé la décoration personnalisée des 12 chambres ouvertes cette
année qui sont autant de fenétres sur larichesse et la rareté des paysages.

Ostapé, c’est auss une halte gourmande qui laisse échapper des parfums aux accents du

terroir. Avec Alain Souliac aux fourneaux, les fumets augurent une cuisine authentique entre mer et montagne. Le Chef
n’ élabore ses plats qu'a partir des produits du pays : les gibiers de la Navarre sont mijotés prés du feu, les cochons viennent
de Guiche, le thon de Saint-Jean-de-Luz. Si lesfruits et [égumes ne viennent pas des Halles de Biarritz, ¢’ est qu’ils sont issus

de I’un des deux potagers du domaine, ou I’on peut partir & la rencontre de ceux qui composeront nos assiettes. Gérard

Margeon, sommelier du groupe Alain Ducasse, propose une carte des vins vivante et régionale, faisant la part belle aux crus

venant de I’ autre coté de la frontiére.

Une nature généreuse a parsemé la Navarre de pleins et de déliés. Autant de coins propices aux balades et

autres activités extérieures qui se transforment vite en véritables initiations... A la croisée du chemin de
Saint-Jacques de Compostelle et du GR10, Ostapé est un retour a une nature puissante. C'est le lieu digne
d'un conte fabuleux ot I'on peut profiter des cours de cuisine du chef, de la piscine et de son écrin de
verdure ou des balades a cheval de I’ élevage de pottoks de la propriété. Le courstorrentiel de laNive, qui

coule aux pieds du domaine, conduit vers I’ Atlantique, tandis que celui du Baztan, a deux pas, nous




emmene vers de riches plaines maraicheres parsemées d oliviers... Grace a un patrimoine culturel et historique important la région offre de

nombreuses opportunités d’ évasion. Et depuislacolline, la Navarre du sud semble a deux pas...

Ostapé est une demeure d’ exception, trésor caché aux pieds des Pyrénées : une auberge d’ hospitalité et de convivialité ol I’ hdte, traité en invité

privilégié, doit se sentir comme chez lui.
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